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MENUS DE GALA 2009 
 

Aperitivo 
( incluido en los precios de los menús ) 

 
 

Para picar, 
 

Chips de yuca 
Almendras tostadas a la sal 

Cañitas de Parmesano 
Virutas de  jamón Ibérico con coca de pan 

 
Surtido de mini croquetas 

Pescadito Orly 
Brochetas de ave al curry  

Brocheta de butifarra con setas 
Cornetes de fritos de hortalizas 

 
 
 

Para beber, 
 

Aguas minerales 
Zumos variados 

 Refrescos, cervezas 
Vino del país (tinto, blanco y rosado) 

Cava Brut 
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MENU 1 
 
 

PARA EMPEZAR… 
 
 

Puerro y langostino en milhojas con crema ligera de queso 
 
 

DE SEGUNDO… 
 
 

Rôti de solomillo ibérico con manzana y salsa de arándanos 
 
 

SU  POSTRE, 
 

 
Delicias de piña con crema catalana 

 
Petits Fours 

 
Café Brasil – infusiones 

Licores 
 
 

NUESTRA BODEGA, 
 
 

Joan Sardà, rosado, Penedès 
Cava Brut Reserva Joan Sardà 

Aguas Minerales 
 

 
 

Precio por persona: 65 € ( IVA incl ) 
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MENU 2 
 

PARA EMPEZAR… 
 

Lasaña de ahumados con su vinagreta de caviar 
 
 
DE SEGUNDO… 

 
 
 

Meloso de ternera con reducción de Oporto 
 
 
 

SU  POSTRE, 
 

Coulant de chocolate con fondo de cacao 
 

Petits Fours 
Café Brasil – infusiones 

Licores 
 
 

NUESTRA BODEGA, 
 

 
Viña Calera, blanco, Rueda 

Viña Sardà, Penedès 
Cava Brut Reserva Joan Sardà  

Aguas Minerales  
 

Precio por persona: 75 € ( 7% IVA incl. ) 
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MENU 3 

 
 
PARA EMPEZAR… 
 

 
Ensalada de lentejas Pardinas con langostinos a la vinagreta de ceps  

 
 

DE SEGUNDO… 
 
 

Muslo de pato confitado con peras al vino 
 

SU  POSTRE, 
 
 

Cestita de crocanti con biscuit glacé y salsa de chocolate 
 

Petits Fours 
Café Brasil – infusiones 

Licores 
 

NUESTRA BODEGA, 
 
 
 

Viña Calera, Rueda 
Rondán, crianza, Rioja 

Cava Brut Reserva Joan Sardà 
Aguas Minerales 

 
 
 

Precio por persona: 80 € ( IVA incl. ) 
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MENU 4 
 
PARA EMPEZAR… 

 
Capricho Mar y Montaña 

( langostino Bellavista, canalón de marisco, top de mi-cuit con huevo hilado y crujiente de jabugo ) 
 
 

DE SEGUNDO… 
 

Medallones de rape a “ l’all cremat “ 
 
 

SU  POSTRE, 
 

Milhojas de nata y fresitas del bosque 
 

Petits Fours 
Café Brasil – infusiones 

Licores 
 
 
 

NUESTRA BODEGA, 
 

Rondán, crianza, Rioja 
Viña Sol, Torres 

Cava Brut Reserva Joan Sardà 
Aguas Minerales 

 
 

Precio por persona: 85 € ( 7% IVA incl ) 
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MENU 5 
 
PARA EMPEZAR… 

 
Sopita de marisco al Armagnac con brocheta de frutos del Mar 

 
 

DE SEGUNDO… 
 

 
Solomillo de ternera a la Broche con su guarnición 

 
 

SU  POSTRE, 
 

Cilindro de chocolate con helado de turrón 
 

 
 

Petits Fours 
Café Brasil – infusoiones 

Licores 
 
 
 

NUESTRA BODEGA, 
 

Viña Sol, Torres 
Rondán, crianza, Rioja 

Cava Brut Reserva Joan Sardà 
Aguas Minerales 

 
 
 

Precio por persona: 85 € ( 7% IVA incl. ) 
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SERVICIOS ADICIONALES 
 

RESOPÓN FINAL 
 
Mini bocadillos variados     8 €/persona 
Mini bollería con chocolate caliente               7 €/persona  
Chocolate con churros     6 €/persona 
Mezcla dulce y salado                                                         8 €/persona 
 

DECORACIÓN FLORAL 
 
Decoración de mesas                        3,5 € / persona 
 
 

SERVICIO DE GUARDARROPIA 
 
Servicio de guardarropía                 150 € (precio total) 
 

PASTELES DE CELEBRACIÓN 
 

- Masinni 
- Sacher 
- Mousse de Limón 
- Selva negra 

                        Precio por persona : 8 €   
 
DISC-JOCKEY________________________________________ 
 
Hasta 2 horas de discoteca                                                     875 € 
Hora adicional                                                                        185 € 
 
BARRA LIBRE ( baile ) 
 
Las 2 primeras horas ( x todos los comensales)                13 € /persona 
Hora adicional ( x los comensales que queden )                 7 € /persona                                                           
 
 

7% IVA  incluido 
 

 


